Presseinformation:

25-jahriges Wirt-Jubildum von Gottfried ALBERT vom Nattererboden

Gottfried ALBERT feiert sein 25-jdhriges Jubildum als Wirt vom Nattererboden in Natters bei
Innsbruck. 1984 tibernahm er das Wirtshaus von seinen Eltern und fiihrte es in den letzten 25
Jahren zu einem der bekanntesten Wirtshduser im GroBraum Innsbruck.

Im ehemaligen Gasthof "Sonne" in Innsbruck — eines der besten Restaurants zu dieser Zeit -
erlernte er das Kochhandwerk von seinem Vater Ossi Albert. 1973 kochte er ein halbes Jahr in
Montreal/Canada bei den kulinarischen Weltwochen. 1981 war er fiir ein Jahr in Japan, wo er
unter anderem als Fernsehkoch auftrat. 1982/1983 kochte er fiir Gunter Sachs im Elternhaus in
der Schweiz. Zwischendurch errang er insgesamt 53 Goldmedaillen bei den groften Kochkunst-

Ausstellungen der Welt.

Mit dem Umbau 1984 iibernahm er den elterlichen Betrieb und fiihrte ihn zuerst mit seinen
Eltern, ab 1995 mit seiner Frau Martina.

Die ndchste groBBere Erweiterung erfolgte 1998 mit dem iiberdachten Gastgarten, sodass erstmals
grofle Gesellschaften zum Essen und Feiern untergebracht werden konnten.

2002 brannte das Stallgebdude ab, und sodann wurde der Grundstein fiir eine Landwirtschaft
gelegt, wo selten gewordene und gefdhrdete Haustier-Rassen ein Zuhause finden. Alle frei
laufenden Tiere konnen wie in einem Zoo beobachtet werden und sind mittlerweile bei gro3 und
klein zu einem Publikumsmagneten geworden.

2007 wurde auch in die Qualitét investiert und ein grofziigiger heller Anbau fiir weitere 200

Sitzpldtze, eine funktionelle Kiiche sowie eine grofle Ferienwohnung entstanden.

Im urigen Weinkeller lagern mittlerweile mehr als 200 verschiedene Weine, darunter auch viele
Raritdten. Nachhaltigkeit ist fiir Gottfried Albert jetzt kein aktuelles Modewort, sondern seit
vielen Jahren bezieht er Obst, Gemiise, Fleisch, Wild, etc. — soweit mdglich - aus der Region von
heimischen Bauern bzw. Wildern oder tiberhaupt aus der eigenen Landwirtschaft. Die frischen
heimischen Zutaten verbunden mit einer hohen Kochkunst sind auch das Erfolgsrezept fiir ,,eine

ausgezeichnete Kiiche zu einem fairen Preis*.

Heute ist der Nattererboden ein erfolgreicher Familienbetrieb und beschéftigt ganzjihrig

durchschnittlich 10 Mitarbeiter. Mit diesen langjdhrigen Mitarbeitern und zusitzlichen



Aushilfskriaften werden auch Firmen-Events, Weihnachtsfeiern und Hochzeiten fiir bis zu 500

Personen bewiltigt.

Der Nattererboden ist ebenfalls fiir seine Familienfreundlichkeit bekannt. Die einzigartige Lage
mitten in der Natur, ein grofer Kinderspielplatz und ein Spielzimmer steigern die Beliebtheit bei

den Familien.
Anlésslich des 25-jahrigen Wirt-Jubildums von Gottfried Albert 14dt die Betreiberfamilie zum

,Diner Amical” am Donnerstag, den 19. November 2009, um 19.00 Uhr ein. Ein 7-géngiges

Degustationsmenii inkl. Weinbegleitung verwohnt die Géste um 69,70 Euro.

Riickfragen richten Sie bitte an:

Gottfried Albert

WIRTSHAUS NATTERERBODEN
A-6161 Natters / Innsbruck / Tirol
Tel. 0043 (0)512 / 54 62 00 Fax: + 4
E-Mail: wirtshaus@nattererboden.at

Internet: www.nattererboden.at



